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I PANETTONI IN SCATOILA

Una dolce tradizione anche con il tuo design

.#-
Impasto soffice e delicato ottenuto dopo oltre due
giornt di lenta lievitazione naturale.
Esaltato dall’abbraccio tra morbidi canditi
d’arancia, cedro di Calabria e succost acint
d’uva sultanina, e raffreddato naturalmente a
testa in giu per oltre 8 ore.
Una ricetta tradizionale che custudisce tutto il

gusto del Natale.
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Panettone tradizionale € 16,00
Panettone al cioccolato €16,50

Panettone au frutti esotict
non canditi

€20,90
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_ FASCIA COMPLETAMENTE _
PERSONALIZZABILE




